
Campo di omologazione e confronto

Caratteristiche distintive rispetto alla media della popolazione

Fonte:

VARIETÀ CILIEGIOLO N.
I-U

.S. FI
PI Pec. 21

Ubicazione

Forma di allevamento

Densità di impianto (ceppi/ha)

Periodo di osservazione

Az.Agr.Fond.ne Gaslini Peccioli (PI)

Guyot

3300

1978 - 1985

Grappolo grosso e di peso nella media, cilidrico, 
lungo, alato, compatto

Vigoria elevata

Fertilità buona e costante ma con leggera 
riduzione su cordone speronato

Produttività leggermente superiore

Fertilità medio grosso, sferico, irregolare, con 
buccia blu-nera consistente, pruinosa



Fase fenologica Epoca

CloneSuscettibilità malattie crittogamiche (%)

Caratteristiche produttive Clone

Parametri Enochimici Clone

Fonte:

VARIETÀ CILIEGIOLO N.
I-U

.S. FI
PI Pec. 21

Germogliamento
Fioritura
Invaiatura
Maturazione

Botrite
Oidio

Leggermente inferiore alla media

nella media varietale

II decade Aprile
I decade Giugno
I decade Agosto

I decade Settembre

Fertilità reale
Produzione per ceppo (kg)
Numero grappoli/ceppo
Peso medio grappolo (g)

Peso legno potatura (kg/ceppo)
Indice di Ravaz

1,51
4,9

14,5
332

875
5,6

Peso medio acino (g) 3,09

Zuccheri ( ° Brix)
pH
Acidità totale (g/l)
Ac. Tartarico (g/l)

Antociani totali (mg/l)
Polifenoli totale (mg/l)

20,6
3,51
7,27

-

-
-

Ac. Malico (gl) -



ANALISI SENSORIALE

Descrizione organolettica

Fonte:

VARIETÀ CILIEGIOLO N.
I-U

.S. FI
PI Pec. 21

I vini del clone PECCIOLI 21 si presentano di colore rosso rubino intenso con riflessi violacei, 
con profumi varietali di fruttato e floreale ed un leggero sentore vegetale. Di buona struttura ma 
con dotazione acida e tannica di livello per cui necessita di un breve periodo di invecchiamento.


